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                                          HỌP TỔ NUÔI DƯỠNG
                                                               ***
I. Thời gian: 16 h, 10 phút ngày 29/11/2024
II. Thành phần: -  Phó HT nuôi dưỡng

- Nhân viên nuôi dưỡng: 7/7
III. NỘI DUNG
1. Đồng chí hiệu phó nuôi dưỡng nhận xét công tác tháng 11/2024
* Ưu điểm.
1. Công tác đảm bảo vệ sinh ATTP, an toàn trong lao động
- Tiếp tục duy trì và đảm bảo vệ sinh ATTP, an toàn trong lao động, thực tốt quy 
trình bếp 1 chiều và nội quy, quy định của bếp
- Chú ý an toàn trong việc sử dụng điện, ga và đặc biệt là việc sử dụng máy xay thịt 
khi sơ chế.
2. Công tác thực đơn
- Xây dựng thực đơn phù hợp theo mùa, phù hợp với tình hình thực tế của địa phương 
và đảm bảo calo, cân đối các dưỡng chất, 
- Pha nước muối để các lớp lấy cho trẻ xúc miệng hàng ngày
- Đưa các nội dung của nuôi dưỡng lên phần mềm E.doc để ký duyệt kịp thời.
- Tổng số xuất ăn của học sinh trong tháng 11 là 7.873 xuất,
 - Calo nhà trẻ đạt: 619,3
- Calo mẫu giáo đạt: 651,7
- Hoàn thiện hồ sơ kiểm tra nội bộ đồng chí Vũ Thị Nguyệt Ánh. Kết quả xếp loại 
Tốt.
* Tồn tại 
- Chưa thực hành món ăn mới để bổ sung vào ngân hàng thực đơn cho trẻ.
- Không tổ chức thi cô nuôi giỏi ở trường do nhà trường bận nhiều công việc chuẩn 
bị cho hội thi GVG cấp huyện được tổ chức tại trường.
- Số trẻ ăn thấp hơn tháng 10.
4. Kết quả xếp loại thi đua tháng 11/2024
1. Đồng chí : Dung: Đạt điểm: 98 - Xếp loại: Tốt
2. Đồng chí : Mai: Đạt điểm: 98 - Xếp loại: Tốt
3. Đồng chí : Thúy:Đạt điểm: 98 - Xếp loại: Tốt
4. Đồng chí : Ánh: Đạt điểm: 97,8 - Xếp loại:Tốt 
5. Đồng chí : Điểm: Đạt điểm: 96,8 - Xếp loại: Tốt
6. Đồng chí : Lữu: Đạt điểm:  96,8 - Xếp loại: Tốt
7. Đồng chí : Linh: Đạt điểm: 90,6 - Xếp loại: Tốt
8. Đồng chí Hà : Điểm đạt: 98,5 - Xếp loại: Tốt 
2. Triển khai công tác tháng 12/2024
1. Công tác đảm bảo vệ sinh ATTP, an toàn trong lao động



- Tiếp tục duy trì và đảm bảo vệ sinh ATTP, an toàn trong lao động, thực tốt quy 
trình bếp 1 chiều và nội quy, quy định của bếp
- Chú ý an toàn trong việc sử dụng điện, ga và đặc biệt là việc sử dụng máy xay thịt 
khi sơ chế.
2. Công tác thực đơn
- Xây dựng thực đơn phù hợp theo mùa, phù hợp với tình hình thực tế của địa phương 
và đảm bảo calo, cân đối các dưỡng chất, thức ăn, nước uống đảm bảo ấm, nóng 
2. Ý kiến 
- 100% các đồng chí nhân viên nuôi dưỡng nhất trí với nội dung mà đồng chí phó 
HT vừa triển khai.
3. Kết luận của đồng chí chủ tọa
- Tập trung cao cho công tác vệ sinh ATTP, an toàn trong lao động, thực hiện nghiêm 
các nội quy, quy định của bếp ăn
               Cuộc họp kết thức lúc 16h40 phút cùng ngày
   
         Chủ tọa                                                                             Người ghi biên bản 

Nguyễn Thị Phương                                                                        Đỗ Thị Dung
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