UBND  HUYỆN TIÊN LÃNG

TRƯỜNG MN TIÊN THANH
TIÊU CHÍ ĐỀ ÁN “ CHĂM SOC VÌ SỰ PT TOÀN DIỆN CỦA TRẺ TRONG NHỮNG NĂM ĐẦU ĐỜI TẠI GIA ĐÌNH VÀ CỘNG  ĐỒNG” 
 Năm học 2024 -2025
	STT
	NỘI DUNG ĐÁNH GIA
	Điểm tối đa
	2A1
	2A2
	2A3
	3B1
	3B2
	3B3
	4C1
	4C2
	4C3
	5D1
	5D2
	5D3

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	I
	Công tác vệ sinh và đảm bảo an toàn cho trẻ( 30 điểm)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	Lớp học, các khu vực bên ngoài của lớp đảm bảo vệ sinh sạch sẽ, thiết bị, đồ dùng được lau  rửa thường xuyên, an toàn cho trẻ
	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Trong năm học không để xảy ra trường hợp mất an toàn về thể chất, tinh thần, tính mạng.. cho trẻ
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Không bạo lực với trẻ dưới bất kỳ  hình thức nào, 
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Có tinh thần trách nhiệm cao trong công tác giữ vệ sinh môi trường chung trong nhà trường
	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	II
	Công tác chăm sóc, nuôi dưỡng trẻ( 35 điểm)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Động viên trẻ ăn hết suất trong các bữa ăn, có nề nếp, kỹ năng hành vi văn minh trong ăn uống
	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Tỷ lệ trẻ suy dinh dưỡng, thừa cân, béo phì của lớp đảm bảo theo quy định( dưới 2%)
	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Tổ chức cho trẻ vận động thường xuyên. Có bài tập riêng cho trẻ suy dinh dưỡng, thừa cân, béo phì thực hiện đạt kết quả tốt.
	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	Cân đo, vào biểu đồ cho trẻ đảm bảo tính chính xác, kha học, tổng hợp đúng thời gian quy định
	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9
	 Có kỹ năng cơ bản trong phòng, chống , sơ cứu bạn đầu những tai nạn thương tích xảy ra.
	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	10
	Có kiến thức cơ bản, hiểu và chăm sóc trẻ phù hợp
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	III
	Công tác phối hợp với cha mẹ trẻ ( 35 điểm)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	11
	Làm tốt công tác phối hợp với phụ huynh trong việc chăm sóc trẻ suy dinh dưỡng, thừa cân, béo phì. Đến cuối năm học tỷ lệ giảm rõ rệt so với đầu văm học
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	12
	Có mối quan hệ tốt với cha mẹ trẻ. Được phụ huynh tin tưởng, ủng hộ, yên tâm gửi con tại lớp
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	13
	Tỷ lệ chuyên cần của lớp cao trên 90%
	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	14
	Tích cực trong các hoạt động phòng trào của nhà trường, của lớp
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Tổng  
	100 điểm
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


    NGƯỜI ĐÁNH GIÁ                                                                                                     TM. BAN GIÁM HIỆU

                                                                                                                                               PHÓ HIỆU TRƯỞNG

                                                                     Bùi Thị Phương 
Xếp loại đánh giá  ………..                       
                                                               XT Tốt: 90- 100 điểm
                                                                XK khá : 80- dưới  90 điểm

                                                                XL đạt yêu cầu: 70- dưới  80 điểm

                                                                Không đạt yêu cầu: dưới 70 điểm

UBND  HUYỆN TIÊN LÃNG

TRƯỜNG MN TIÊN THANH

TIÊU CHÍ  ĐÁNH GIÁ CHUYÊN ĐỀ
“ Sắp xếp nội vụ trong và ngoài bếp ăn”.

Tháng…………..Năm học 2020-2021

                                        Tổ nuôi
	STT
	NỘI DUNG ĐÁNH GIA
	THANG ĐIỂM
	ĐIỂM ĐẠT

	I
	Khu vực phòng phụ nhà bếp và kho  : 4 Tiêu chí – 40đ
	
	

	1
	Sắp xếp gọn gàng, ngăn nắp, khoa học,  vệ sinh sạch sẽ
	10
	

	2
	Đảm các đồ dùng chứa TP sống và đồ dùng chứa TP chín  được  để riêng biệt dễ lấy, dễ thấy, dễ sử dụng, đảm bảo an toàn tuyệt đối 
	10
	

	3
	Phòng phụ, kho ga  thông thoáng, gọn gàng đảm bảo ánh sáng, đảm bảo an toàn cháy nổ
	10
	

	4
	Kho chức thực phẩm, gia vị… tránh ánh nắng chiếu vào, sắp xếp gọn gàng, khoa học, vệ sinh sạch sẽ
	10
	

	II
	Khu vực trong bếp: 5 Tiêu chí- 25 đ
	
	

	4
	Các khu vực sơ chế, chế biến, nấu chín, chia ăn được sắp xếp phù hợp đảm bảo tính khoa học, tính thẩm mỹ
	5
	

	5
	Đồ dùng thiết bị phục vụ công tác bán trú đảm bảo khô ráo, sạch sẽ, được cất giữ an toàn và bảo quản tốt
	5
	

	6
	Các khu vực bếp ga, kho ga không có bụi bẩn, dầu mỡ  luôn  sạch sẽ, an toàn vệ sinh tuyệt đối 
	5
	

	7
	Thực hiện đúng lịch vệ sinh đã xây dựng
	5
	

	8
	Tủ lạnh, tủ sữa vệ sinh thường xuyên, đảm bảo an toàn khi lưu mẫu thức ăn
	5
	

	III
	Khu vực ngoài hành lang:  2 Tiêu chí- 20 đ
	
	

	8
	Đồ dùng thiết bị sắp xếp gọn gàng, đảm bảo tính khoa học, tính thẩm mỹ
	10
	

	9
	Vệ sinh sạch sẽ, an toàn tuyệt đối 
	10
	

	IV
	Khu vực nhà vệ sinh : 3 Tiêu chí -15đ
	
	

	13
	Nền nhà  vệ sinh luôn sacgj sẽ,  khô ráo tránh trơn trượt, không có mùi hôi thối, các chất tẩy rửa được sắp xếp gọn gàng, an toàn
	5
	

	14
	Đủ đồ dùng thiết bị phục vụ hoạt động vệ sinh được cất giữ đảm bảo an toàn, được sử dụng và bảo quản tốt
	5
	

	15
	Đồ dùng  sạch sẽ được xếp sắp ngăn nắp đúng nơi quy định
	5
	

	
	Tổng  15 tiêu chí    
	100 điểm
	


    NGƯỜI ĐÁNH GIÁ                                       PHÓ HIỆU TRƯỞNG

Bùi Thị Phương

Xếp loại đánh giá                          

                                                               XT Tốt: 90- 100 điểm

                                                                XK khá : 80- dưới  90 điểm

                                                                XL đạt yêu cầu: 70- dưới  80 điểm

                                                                Không đạt yêu cầu: dưới 70 điểm

TIÊU CHÍ ĐÁNH GIÁ  ĐÁNH GIÁ

CÔNG TÁC CHĂM SÓC NUÔI DƯỠNG CỦA TỔ NUÔI

NĂM HỌC 2020-2021

	tt
	néi dung
	ĐIỂM 

CHUẨN
	ĐIỂM CHẤM

	
	I. CÔ NUOI (17 TIÊU CHÍ: 75 Đ)
	
	

	1
	- Đảm bảo an toàn thực phẩm, không để xảy ra ngộ độc thực phẩm. 
	5
	

	2
	- Lựa chọn thực phẩm tươi ngon
	5
	

	3
	- Thực hiện đúng thực đơn theo mùa
	4
	

	4
	- Giao nhận thực phẩm theo quy định 
	4
	

	5
	- Thực hiện quy trình bếp 1 chiều.
	4
	

	6
	- Có đủ nước uống, nước muối, nước ủ ấm cho trẻ
	5
	

	7
	- Thực hiện đúng quy trình rửa bát,tráng bát, sấy bát, ….
	5
	

	8
	- Rửa rau, củ trước khi gọt.
	5
	

	9
	- Nhặt rửa, ngâm rau đúng quy trình.
	5
	

	10
	- Bóc tôm, gỡ cá, xay thịt… thao tác nhanh gọn.
	5
	

	11
	- Vệ sinh đồ dùng sơ chế, chế biến; khu vực sơ chế, chế biến gọn gàng, sạch sẽ. Đồ dùng đựng TP chín không để chung với đồ dùng để TP sống
	4
	

	12
	- Sắp xếp đồ dùng dụng cụ ngăn nắp, khoa học.
	4
	

	13
	- Đảm bảo định  lượng định xuất ăn theo món
	4
	

	14
	- Chia ăn đúng giờ
	4
	

	15
	- Thực hiện lưu mẫu thức ăn và hồ sơ sổ sách  theo quy định 
	4
	

	16
	- Mặc trang phục lao động đúng quy định. (Đeo khẩu trang, găng tay, tạp dề)
	4
	

	17
	- Đầu tóc, quần áo làm việc  gọn gàng, sạch sẽ.
	4
	

	
	II. VỆ SINH MÔI TRƯỜNG( 5 tiêu chí: 25đ)
	
	

	1
	- Sắp xếp phòng phụ, nhà kho ngăn nắp gọn gàng.
	5
	

	2
	- Vệ sinh môi trường trong và ngoài bếp sạch sẽ.
	5
	

	3
	- Khơi thông cống rãnh sạch sẽ không có mùi hôi
	5
	

	4
	- Đảm bảo  đoàn kết nội bộ, phân công nhiệm vụ khoa học, phù hợp 
	5
	

	5
	- Đảm bảo vườn rau, bồn cây luôn giữ màu xanh, không có cỏ
	5
	

	
	TỔNG ĐIỂM
	100đ
	

	
	XÕp lo¹i:
	
	


          * Tổng điểm:  100 điểm                                                        PHÓ HIỆU TRƯỞNG
          * Xếp loại : - Loại Tốt: 90 - 100đ                                                   
- Loại Khá: 80 – dưới 90đ
         - Loại Đạt yêu cầu: 70- dưới 80đ
    Bùi Thị Phương

         - Không đạt yêu cầu: dưới 70đ

